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Aperily
Cioreschtedl 020 580

mit Cider, Calvados und Fis

&ac&';za 010 390

mit Zitrone und Fis

Weikuwein
2077 Gsiines Vellliner,, Fass 4~ 0,10 5,60

Weingut Bernhard Ott, Wagram, Niederosterreic/t
Fin charaktervoller, wiirziger Griiner Veltliner mit einer saftigen
Jetnen Fiille,
wirziger Fruchit und sefir mineralischen Noten.

Rotuseir
2075 Cote di Rhore 165 Rasbousiers” ROC 0,10 400

Domanine La Remejeanne, Sabran, Cole-du-Rhone
Der aus 100% Grenache Trauben gerellterte Wein zeggt ein Aroma
von frischen, dunklen Friichiten. Fr ist Rraftvoll reichihaltiy und
trotzdem elegant am Gaumen

2077 Q/W “ Cusee 0,10 1 150

Weingut Schineider, Fllerstadl, Pralz
Fr zeggt sefrr [ruifl ausladende rote und dunfle Beerenfriichite
sowie Aromen von Schokolade und XKrduterri

20/7@6%}/”’%3«%?6% o1/l 360

Weingut Familte Pelzmann, Carnunium
Diese Kreuzung aus St. Laurent und Blaufrankischiem bestic/it
aurch dunkles Xirschirot und friuchitiger, milder Sdure

Z / fvyé%aw sy /0. 2cl 610
Fin etablierter Klassiker. Seftr stark torfig und rauc/ig mit einem
senr langem Abgany.



Donnerstag vis Sonntag ab 18 Uhr
Gebralene Garnelen

auf Mangochiutney und Blaukrautsalat / Vorspeise 13,00 °

Ripe Eye Stoak

von der Bayerischen jarse 250 gr,/ 30,00

vom Freisinger Land Schiwein
vom Hof der Familie Mirlach, Horgertshausen 300 gr /23,00

vom Bayerischien Milchkalb 200 gr/ 28,00

Vom Freisinger Land Angusrind | 2]
vom Hof der Familie Moser, Schlipps

SPiletstoct: 150 g7 / 34,00
Yondlensteak. 200 gr/ 24,00
& Wochen., Q&% afzc/ Y -Beone-§teak 100 g7/ 9,00
8 Whchen Dry aged Postoshouse-Seak 100 100

Jedes Steak servieren wir Zhinen mit Xrduterbutter und
einer der untenstefienden Beilagen /hrer Wall

gej*%%wé@%w 450" Q&WWWWZ@/ 550°
Biabyblatlspinal 5,50 Rosmasinkastoflfeln 5,00°

Coaser-Seled 6,50° ge&u%z%&fe/@wee 550°
Wm&émmmf%?w 6,00° g&aﬁ}z@l’éy)&l/eﬂé 550°

Zudem konnen Ste zwischien einer Portweinjis, etner Pleffer-
Cognac-Soffe oder etner feurigen 7omatensalsa entscherden.
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mit Cassisfeige und Xrdutersalat 11,50 °

vom Hof der Familie Mirlach, Hovgertshausen
mit Kartoffel-Rucola-Salat und Oclisenschwanzjus 850 °

mit Kurvisol und Kirbiskerne 5,80 °
aummmmé

mit Finlage des 7ages 5,80 °

Salate

ermischler bayesisches Salatleller, 500
Wintorsalt

bunte FBlattsalate mit Rote Beete und jFeldsalat, Xarotte,
WeifSkraut und gerostete Haselntisse

mit Himbeer-Rotweindressing oder Hausdressing 750 °

a&;&a&%&ﬁmmf

gebratenen Putenstreifen 12,50 °

sautierten Pilzen 11,90
gerosteten Brot- und Schinkenwiirfel 1,90 °

gebratenen Garnelen 19,50



o Gpill und aus des Ffarne

— , Wirdlos-Edlition ~-

Bio Angus vom Moser Hof, Schlipps
mit _Feldsalat, Zimt- Rote Beele,

Portweinzwiebeln, Triffelmayonaise,
dazu Kartoffelecken 17,50 °

Bio Angus vom Moser Hof, Schlipps
200y - mit Fstragon-Senf-Dip,
Bonnen im Speckmantel und Rosmarinkartoffeln 2350 °

Wianor Sehityel wam Sehuscin. °2

vom Hof der Familie Mirlach, Hovgertshausen
mit Kartoffel-Gurkensalat 11,90 °*

mit getriffelter Portwernjus,
geschmortem Wirsing und Sellerieptiree 19.90°

FREISINGER

vom Hof der Familie Mirlach, Hovgertshausen
Schweinesteak mit Pfeffer-Cognacsofie,
ROStT und Bauerngemiise 1590 °

Rl dos, Haad gobsationes Jandles

mit Chiliblaukraut und Xartoffelgnocchi 21,50 °



Voo Hosd wnd aus //n@%ﬂ

Rehbraton aus dos Keule

mit Nissspitzle,
Speckrosenkotil und Preiselbeeren 19,90 °*

Geschnasts Beinschoibe B

FREISINGER
LAND

Bio Angus vom Moser Hof, Schlipps
mit gratinierter Polenta und Butter-Niuf-Kirtis 1850 °

#*

vom Hof der Familie Mirlach, Hovgertshausen
mit Dunkelbiersofie, zwer kletnen Xartoffelknodel
und bayerischiem Salatteller 12,90 °*

Ysgetosische Qovichts

gzé 5).%..4//

mit Salbei-Butter und Parmesan 9,90 °

a&ﬂn&w 820 °

Kisbis-Fymarellini-Revioll

mit Mascarpone-Steckriibenschiaum,
dazu Radieschenvinaigrette 14,50 °



Bio Angus vom Moser FHof, Schilipps
mit gerostetem Hausbrot 16,90 °

von der Lyoner, mit roten Zwiebeln,
Kirschtomaten und Hausbrot 820 °

RRRRRRRRRR
AND

mit Semmelknodeln 9,80 °



Von den mit * gekennzeichineten Gerichten servieren wir 7inen

auch kleinere Portionen, wir berechinen dann /, 0 0 € weniger.

Bel Bellagendnderungen berectinen wir 0,(5 O € cxvra

Montag und Dienstag Rutelag
Mittwochi ab I1.00 Unr, Donnerstag bis Sonntag ab 70.00
Uhr gedfinet

Warme Kiictie von //50 vis /45 0 Uhr

nd”

u
von Oktober bis Mdarz: /8 . 0 0 ois 2 Z 0 0 Uhnr

von April bis September: 17.30 5521.30 wiv.

‘= Alle vorstenenden Speisen enthallen Fi, fisch, Xrebstiere,
Milch, Sellerie, Sesamsamen, Schwefeldioxid, Sulptiite, Franiisse,
Glutenhalliges Getreide, Lupine, Schalenfriichite, Senf,
Sojatotinen, Weichtiere.

Bitte wenden Sie sic/i an unsere Servicekrdijte,
wenn Site etne Letensmittelunvertrdglichikeit
oder Allergie fraten.

In Riicksprache mit dem Kiichienchef beraten wir Ste sefir gere,
welche Speisen Sie bedenkenlos essen konnen oder, ot und wie

wir 7hr Wunschgerichit so abindern konnen, dass es /iirven
Bedirfnissen gerecht wird!

/) Nitritpocketsalz, 2) rhospiar,

5) Antioxidations



