Erdbeer-Pfefferkompott, Wildkrauter

Pimento-Vianaigrette und Rucola

vom Hof der Familie Mirlach, Horgertshausen
Kartoffel-Rucola-Salat und Ochsenschwanzjus

Selate
Sommersalat-

Bunte Blattsalate, Karotte, frische Frichte
und Sonnenblumenkerne
Himbeer-Rotweindressing oder Hausdressing

. als grotle Postion mit

gebratenen Putenstreifen ©

sautierten Pilzen ©

gerosteten Brot- und Schinkenwurfeln ©
gebratenen Garnelen ©

S upper
(?&Vlﬁ(ﬂmﬂlé °

mit Einlage des Tages

Lo iitlacons Speisen & Getrinke

12,50 €

14,90 €

8,90 €

6,50 €

7,90 €

14,90 €
13,50 €
13,50 €
19,90 €

6,50€

6,50€

SMM@«;&QW/O 18,50 €

Freisinger Land Biorind
Spezial Sauce, Kase, Tomate, Gurke, Zwiebeln,
und Pommes frites

@W&n&n&&a&— 200?’ 24,50 €

Freisinger Land Biorind
Portweinzwiebeln, Romanesco und Maccairekartoffeln

WWSWWSM * 14,90 €

vom Hof der Familie Mirlach, Horgertshausen
Kartoffel-Gurken-Salat

Cutdes Tages

vom Hof der Familie Mirlach, Horgertshausen
Pfeffer-Cognac-Sofe, Sommergemuse und
hausgemachte Spatzel

QM" 19,50 €

von Marias GefllUgelhof
Avocado-Kartoffelsalat und Limonen-Mayonnaise

SJMGW.,S%MWM“° *  1550€

vom Hof der Familie Mirlach, Horgertshausen
Dunkelbiersofe, zwei kleine Kartoffelknodel
und bayerischer Salatteller

Ta%e&y;i% o 19,50 €

Freisinger Land Biorind
Meerrettichsole, Wurzelgemuse und Petersilienkartoffeln

7?@5@ ga&cﬁnw&@&,famm 20,50 €

mit Bohnen-Chorizzo-Ragout

Fisch & Vegelasische Spoisen
ge@&aféne& 36/14(@%/@?’ ° 22,90 €

mit Speckschaum, Balsamicolinsen und Bratkartoffeln

Pliffledingsasisl;- ms0e

mit gebratenen Pfifferlingen

%mabvu:sa% ° 17,90 €

mit weiBem Tomatenschaum und Rucola

wahlweise mitgwq?h&W[WL 24,50 €
gmgpum%mw 13,90 €

mit Salbei-Butter und Parmesan
als Vorspeise 8,50 €

Am Mittwoch immer ,schlachtfrisch*:

Qe@umﬁne‘)’[ww ° 14,50 €

vom Freisinger Land Schwein
vom Hof der Familie Mirlach, Horgertshausen
mit Zwiebel-Pfeffer-Jus und knuspriger Polenta

Am Donnerstag immer ,schlachtfrisch*:

Jungsindleber., Berliner st 1850 €

Kartoffelptiree und karamellisierte Apfeln

Am Freitag ,frisch aus dem Weiher*:

Q“”?@?W%Wu%ﬁmaﬁhﬂw 19,90€

von der Fischzucht Gerbl, Helfenbrunn
Kartoffeln und Sommersalat



fllet Berry

Lillet, wild Berry, Beeren Eis

Whld Beovsy alloholfrei
mit Beeren und Eis

w .K .
Roere Aneis.,, fo Ville™

DOC, trocken
Azienda Agricola Terreda Vino, Barolo

Qualitatswein, trocken
Weingut Schneider, Pfalz

Reosé
Fortard Meslst vesé

IGP, habtrocken
Robert Skalli, Languedoc

(/? - [3 ~
Qualitatswein, trocken
Weingut Familie Pelzmann, Carnuntum

Relusein
Flucklachlord Cuvée

Qualitatswein, trocken
Flucht8erl, Weinviertl

Digestf
Badhorn Himboorlihss

0,21

0,21

0,11

0,11

0,11

0,11

0,11

2cl

5,90¢€

4,50 €

4,10€

4,60 €

3,60 €

3,20€

3,00€

4,40 €

Dessest

Yousarmes. Bananenhuchen -

KaramellsoBe und Vanilleeis 8,50 €
7}/&6}”&'&40 850 €

S%ﬂa/éa%m&d&am‘é&z&o 6,50 €

Himbeerkompott

Kugol hausgomachtos Sorkt
Fiir unsere Meinen Giisle

g(mc{a%c/ﬁmema@ﬂza&n ° 6,90 €

mit Knodel und Salatgarnitur

g(imfhk&c/%m%e[o 6,90 €

mit Pommes frites und Salatgarnitur

:S)W oder Knidel - 4,50 €

mit Sofe
%&&M y)ammazso 450€
/y)aaﬂoq(/wn@"w 5,50 €

mit Pommes frites

Donnerstags bis Sonntag von 17:30 — 21:30 Uhr

3-Gang Uberraschungsmenii 38,00 €
4-Gang Uberraschungsmen(i 50,00 €
5-Gang Uberraschungsmenii 60,00 €

Chehiblanions Speisen & Getranke

Qus MMWWWW
9 Stiich Weikuwusrst - 5.00€

mit Hausmacher Senf

?eme@m&n&uéye 1 12,90 €

mit Meerrettich-schmand und Bratkartoffeln

Qia??mc{eﬁtzfzw 19,50 €

Freisinger Land Biorind
mit gerdstetem Hausbrot

Qa?m(&/%&f&afato 8,90 €

von der Lyoner, mit roten Zwiebeln,
Kirschtomaten und Hausbrot

als SWWM@MO 9,90 €
2 Radl gobachene Willusurst 1250¢

mit BratensofRe und Kartoffelsalat

#aﬁgwm%&gm&fwwllo 11,90 €

mit Semmelknodeln

s

Von den mit * gekennzeichneten Gerichten servieren wir Ihnen

auch
Bloinove Pestisnen, wir berechnen dann 1,00 € weniger.

Bei @a[a?wwm{%wtgm berechnen wir 0,50 € extra.

° = Alle vorstehenden Speisen enthalten Ei, Fisch, Krebstiere, Milch,
Sellerie, Sesamsamen, Schwefeldioxid, Sulphite, Erdnusse,
Glutenhaltiges Getreide, Lupine, Schalenfrichte, Senf,
Sojabohnen, Weichtiere.

1) Nitritpockelsalz 2) Phosphat 3) Antioxidationsmittel

$%W§wwmm§wﬁw&b% wenn e cine

In RUcksprache mit dem Kiichenchef beraten wir Sie sehr gerne,
welche Speisen Sie bedenkenlos essen kdnnen oder, ob und wie



