
 
 
 

 

 

Weihnachtsbuffet  20 25  
25. und 26.12.20 2 5  von 11 :30 bis 16 :0 0 Uhr  

 

 

Vorspeisen:  

 Tafelspitz vom F reisinger Land Bio Rind  

mit Kernölvinaigrette und gepickelten Kürbis  

 Karamellisierter Ziegenkäse mit Birnenchutney und Fris ée 

 Geräucherte Forelle auf schwarze m  Rettich  

mit Senfkaviar und Misomayo  

 Wildschweinpat é mit Cranberrys  

 Winterliche Salate:  

 Rote Beete mit Walnüssen  

 Couscous mit Dattel und Haselnuss  

 Blattsalate mit Granatapfeldressing und Hausdressing  

 

Suppe:  

 „Wild Tea“ Wild Consommé  mit Pilz -Bratnockerl  

 

Hauptgänge:  

 Weihnachtliche Involtini vom Rind mit Ofengemüse  

 Geschmolzener  Saibling auf Pak Choi , Aprikosen  Curry mit 

Kaffirreis , Süßkartoffel und Salzzitrone  

 Kürbisravioli mit Radieser l-Vinaigrette  und Mascarpone  

 Rosa gebratene Entenbrust mit Pomelo Rosenkohl,  

 G etrüffeltes Kartoffelgratin, Apfelblaukraut und Kartoffelknödel  

 

Desserts:  

 Pochierte Rumcreme mit Maracujareduktion und Tonkabohne  

 Bratapfel mit Vanillesoße  

 Schokomousse mit Zwetschgenkompott  

 Kürbiskerntiramisu  

 

 

 Buffetpreis:  64 ,90  €  /  Kinder von 5  –  12 Jahre  18 ,90  €  


