Weihnachtsbuffet 2026

25.und 26.12.2026 von 11:30 bis 16:00 Uhr

Vorspeisen:

Suppe:

Hauptgange:

Desserts:

Cremiger Burrata mit Cassis-Feigenchutney und WalnUssen
Gebeizter Lachs mit gepickeltem Rettich und Wasabimayo
Wildschweinpaté mit Preiselbeeren

Schwein stiB-sauer — bayerische Art

Wintersalate:

Radicchio-Chicorée Salat mit Birnen und Parmesan
Couscous-, Kraut & bunte Beete-Salat

Blattsalate mit Himbeerdressing und Hausdressing

Hummer Bisque mit Garnele

Boeuf a la mode mit Rosmarinkartoffeln

und karamellisiertem Wirsing

Geschmolzener Saibling auf Chili Spitzkraut,
Karotten-Kurbispflanzerl und Nussbutter Beurre blanc

Sovrano Ravioli mit Truffelrahm

Entenbrust mit Pomelo Rosenkohl,

getruffeltem Kartoffelgratin, Apfelblaukraut und Kartoffelknodel

Weilles Schokomousse mit Gewlrzkirschen
Topfenknédel mit Zimtbrosel und Aprikosenroster
Lebkuchenmousse mit Glihweinfrichten
Klrbiskerntiramisu

Buffetpreis: 64,90 € / Kinder von 5 — 12 Jahre 18,90 €




