
 
 
 

 

 

Weihnachtsbuffet  20 26  
25. und 26.12.20 2 6  von 11 :30 bis 16 :0 0 Uhr  

 

 

Vorspeisen:  

 Cremiger Burrata mit Cassis -Feigenchutney und Walnüsse n 

 Ge beizter Lachs mit gepickeltem Rettich und Wasabimayo  

 Wildschweinp âté mit Preiselbeeren  

 Schwein süß -sauer –  bayerische Ar t 

 Wintersalate : 

Radicchio -Chicorée Salat mit Birnen und Parmesan  

Couscous -, Kraut & bunte Beete -S alat  

Blattsalate mit Himbeer dressing und Hausdressing  

 

S uppe:  

 Hummer Bisque mit Garnele  

 

Hauptgänge:  

 Boeuf a la mode mit Rosmarinkartoffel n   

und karamellisierte m Wirsing  

 Geschmolzener Saibling auf Chili Spitzkraut,  

Karotten -Kürbispflanzerl und Nussbutter Beurre blanc  

 Sovrano Ravioli mit Trüffelrahm  

 Entenbrust  mit Pomelo Rosenkohl,  

getrüffelte m  Kartoffelgratin, Apfelblaukraut und Kartoffelknödel  

 

Desserts:  

 Weißes Schokomousse  mit Gewürzkirschen  

 Topfenknödel mit Zimtbrösel und Aprikosenröster  

 Lebkuchenmousse mit Glühweinfrüchten  

 Kürbiskerntiramisu  

 

  

Buffetpreis:  64 ,90  €  /  Kinder von 5  –  12 Jahre  18 ,90  €  


